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Reaction. Der erstarrte Riickstand wird in Alkohol gelost, die Lo- 
sung auf dem Wasserbade eingedampft, der Riickstand mit Wasser 
aufgenommen und mit Ammoniak versetzt. Die Base scheidet 8ic.h 
als dichtes, weisses Pulver ab. Sie 16st sich leicht in Alkohol u n d  
Aether, in verdiinnten wasserigen Sauren, nicht in Wasser auf. Die 
Liisungen der Salze besitzen zum Theil schijne Farbungen und starke 
Fluorescenz. Das salzsaure Salz ist auch in Alkohol lcslich. 

Die Liisung des schwefelsauren Salzes scheidet auf Zusatz von 
sanrem chromsauren Kalium sofort eine violette Masse ab. Die LB- 
sung des salzsauren Salzes scheidet beim Kochen mit Eisenchlorid 
einen violetten Kijrper ab. Brom wirkt energisch auf  die in Wasser 
suspendirte Base ein. Natriumamalgam , sowie salpetrigsaures Kali 
und Essigsiiure, verandern die Base nicht. 

Der Schnielzpunkt der Base lasst sich n u r  schwer bestimmen. 
Der Kijrper sintert bei 62O und schmilzt gegen 67O C .  

Zur Analyse wurde geschmolzene und wieder erstarrte Base ver- 
wendet. 

0.1965 Gr. Substanz lieferten 0.5954 Gr. C 0 2  = 82.64 pCt. C I. 
- 0.1207 - H, 0 = 6.8% - H 

XI. 0.1009 - - 0.3064 - C 0,  = 82.72 - C 
- 0.0638 - 11, 0 = 7.00 H 

Der Formel C,, H ,  N, entsprechen die Werthc: 
Berechnet Gefnnden 

C 83.21 pCt. 82.64 pet. 82.72 pct .  
H 6.57 - 6.82 - 7.00 - 

Die Base ist zweisgurig. Ihr Platindoppelsalz bildet ein gelb- 
braunes, in  Wasser und in warmem Alkohol leicht losliches Pulver. 
Das Salz wurde zur Analyse bei l l O o  getrocknet. 

0.3203 Gr. Substanz lieferten 0.0913 Gr. Pt eotspr. 28.50 pCt. P t  
Der Formel ( C 1 9  El,, N3)  2 H  C1 €3 CI, entsprechrn 28.76 pCt. Pt. 

D a r m s t a d t ,  21. December 1877. 

62. C. Kranch: Ueber den Nachweis eiuiger hauptsachlichen Sur- 

(Eiogegangen am 6. Januar; verlesen in der Sitzung von Hrn. A. Pinner.) 

Roggen und Cichorie Bind hanptsachlich die zur Zeit als Surro- 
gate des gemahlcnen Caffees in Betracht kommenden Stoffe. 

Der  qualitative Nachweis derselben kann durch das Mikroskop 
geliefert werden , indem einestheils bei der Cichorie die Milchsaftge- 
fasse auch noch nach dem Brennen der Wurzel leicht erkennbar sind 
und anderntheils bei dem Roggen, iiberhaupt den Cerealien, die Starke- 
kijrner einen Anhaltspunkt bieten. Der  Caffee selbst ist ausgezeichnet 

rogate im gemahlenen Caffee. 
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durch die sehr ins Augc springenderi, spindclfijrmigen gelben Stein- 
zcllen, welche ursprunglich uber der Samenschale in loser Verbindung 
liegen, ferner durch die eigenthumlichen knotigen Verdickungen seiner 
Endospermzellen. 

Obgleich sich nun dem Analytiker, namentlich wenn er  ein clolchcs 
Gemisch von den genannten Surrogaten und Caffee selbst hergestellt 
hat, alle diese oben genannten Merkmale sehr deutlich im Mikroskope 
zeigen, so bictet dennoch eine derartige practische Untersuchung eines 
fraglichen Caffees ihre grosse Schwierigkeiten dar und ein Gutachten 
blos auf Grund einer mikroskopischen Untersuchung abzugeben, muss, 
urn hier nur eins anzufiihren, jedem schon daran sehr gewagt er-  
scheinen, wenn er  erstens bedenkt, welch niinimale Spuren es sind, 
die man bei dcr erforderlichen ziemlich starken Vergrijsserung auf 
einmsl unter das hlikroskop bririgen kann und zwcitens die ungleichc 
Mischung, welche in derartigen , grobpulverigen Qemengen stets vor- 
liegt , wodurch auch nach vielen verschiedenen Beobachtungen immer 
noch ein falsches Bild fiber die Gesauimtbeschaffenheit der Waare ge- 
wonnen werden kann. Zufallige oder geringe Beimischungen konneii 
sich so als die grijbsten Verfalschungeu zeigen. Ein weiteres Trockneii 
und feines Pulvern des fraglichen Caffees beeintrachtigt aber die Um- 
risse der einzelnen Zellen und Zellencomplexe wesentlich und erschwcrt 
auch damit die mikroskopische Reobachtung. 

Zur chemischen Unterscheidung der Surrogate specie11 dcr Cichorie 
vom Caffes ist unter anderen ein Zusatz von E i s e n c  h l o r i d l i j s u n g  
zu der Auskochnng des z u  untersuchenden Caffees vorgeschlagen ; ans 
Caffee sollen dadurch sLmmtliche Farbstoffe niedergeschlagen wcrden, 
aus Cichorie dagegen nicht. 

Ich kann diese Angabe jedoch nicht bestltigen, indem ich auch 
bei verschiedenen Caffeesorten durch Zusatz von Eisenchlorid zum 
Auszug derselben eine nur theilweise Fallung der Farbstoffe beob- 
achtete. 

Einfache chemische Reactionen sind zur Unterscheidung v011 

Caffee und den genannten Surrogaten auch nicht anwendbar, weil die 
Stoffc der Surrogate, welche sich durch bcsondere Reactionen, wic 
z. B. Starkemehl und Zucker, deutlich auszeichneo, auch im Caffee 
vorhanden sind; die QuantitIt dieser Stoffe ist jedoch Lei Caffee, ci- 
chorie und Roggen sehr verschieden, so verschieden, dass die Vermu- 
thung nahe lag,  es kijnnte eine quantitative Bestimmung genannter 
Stoffe, soweit es fur die Praxis nothwendig ist,  zu einer Erkennung 
sowohl der Art, als auch der Menge der eiigesetzten Surrogate fiihren. 
Von diesem Gesichtspunkte ausgehend unterzog icli auf Veranlassung 
des Vorstehers der  hiesigen Versuchsstation Dr. J. K B n i g  eine An- 
zahl Caffeesorten, sowie einige Surrogate und Mischungen von Caffee 
und Surrogaten einer chemischen Untersuchung , deren Reaultate in  
nachstehender Tabelle zusammengefasst sind. 
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Die Bestimmungen des Wassers, der Asche und des Fettes ge- 
schahen nach den iiblichen Methoden. 

Zur Bestirnmung des in Wasser loslichen und unliislichen Theiles 
wurden j e  30 Gr. Substaoz mit 500 Cc. Wasser G Stunden auf dem 
Waaserbade digerirt, dann die Masse auf ein gewogenes Filter gebracht 
und so lange ausgewaschen, bis das Filtrat 1000 Cc. betrug; der da- 
bei unliislich gebliebene Ruckstand wurde Lei 1100 getrocknet, gewo- 
gen und aus seinem Gewichte auch der in Wasser losliche Theil be- 
rechnet. 

Znr Bestimnrung des urspriinglich rorhandenen Zuckers wurde 
das Material mit Wasser ausgekocht, filtrirt, zur Trockene verdunstet, 
der hierbei gebliebene Ruckstand niit heissem 90 procentigen Alkohol 
behandclt und aus dem alkoholischen Auszuge, nachdem er  zur Trockene 
rerdunstet war, rnit Wasser der Zucker aufgenommen, schliesslich mit 
Thierkohle entfarbt , im Filtrate der Zucker auf gewijhtilichc Weise 
bestimmt und auf Rohrzucker berechnet. 

Die Zahlen, welche sich in der Rubrik ,,Zucker nach dem Kochen 
mit verdiinnter Schwefelshnre" befinden, sind folgender Weise erhalten : 

J e  3 Gr. Substanz wurden mit 200 Cc. einer 23procentigen 
Schwefelshureliisung 6 bis 7 Stunden am RiickRusskuhler gekocht, 
hierauf die Saiure rnit kohlensaurem Blei beseitigt , dann Thierkohle 
zugegeben nnd damit eine Zeit lang in der Warme digerirt. 

Nunrnehr wurde das Ganze zuror rnit Wasser auf 500 Cc. ge- 
bracht, filtrirt und ein abgemessener Theil des Filtrats rnit F e h 1 i n g ' -  
scher Losung gekocht , das dabei entstandcne Kupferoxydul in Oxyd 
iibergefuhrt und gewogen, das Gewiclit des letzteren alsdann auf 
Rohrzucker berechnet. 

Eine SBure von 2; pCt. scheint fiir diese Versuche sehr geeignet 
zu sein, ich erhielt wenigstens bei Controllversuchen unter Anwendung 
einer solchen Saure stets ubereinstimmende Resultate, wahrend dies 
bei eirier verdunnteren Saure nicht der  Fall war. 

Was endlich den Eisenniederschlag betrifft, so wurde derselbe 
erhalten durch Fallen eines wasserigen Auszuges der  Substane mit 
Eisenchloridliisung im Ueberschuss. Den abfiltrirten und gut ausge- 
waschenen Niederschlag gluhte ich und berechnete das Gewicht des 
Gllhriickstandes auf Procente der angewendeten Substanz. 

Wie man aus obiger Tabelle ersieht, zeichnet sich der Caffee, 
gegeniiber den untersuchten Surrogaten , durch seinen hohen Gehalt 
a n  F e t t aus, wiihrend der Aschendehalt im Vergleich mit der Cichorie, 
sehr zuriicktritt, im Vergleich mit Roggen und Wtrizen aber sich dop- 
pelt so hoch stellt als hei diesen. Wenn auch die Quantitiit dieser 
beiden Stoffe bei griiberen Verfalschungen f i r  sich schon einige An- 
haltspunkte fiir die Bestimmung der Griisse der  Beimischung gehen 
kann, so ist doch gerade, wenn es  sich urn geringere Beimischungen 



(10-15 pCt.) handelt, weniger Werth darauf zu legen, weil dann die 
eu erhaltenden Z:ihlen inimer noch innerhalb derjenigen Grenzen 
schwanken , welche je  nach verscliiedeneii Ernten und Sorten des 
Caffees erhalten werden. 

Weit bessere Anhaltspunkte fiir diese Frage geben die starken 
Differenzen der irn Wasser liislichen Stoffe (Extract), hauptsichlich 
fiir Cichorie uod Waizen, wcniger fur Roggen. Was jedoch fir  alle 
F611e deli besten Aufschluss geben wird, ist der Gehalt dieser Stoffe 
an fertig gebildetem Zucker oder an den durch verdiinnte S a m e  in 
Zucker iiberfiihrbaren Substanzen. Was den fertig gebildeten Zucker 
anbelangt, so iat die Cichorie durch ihren bedeutenden Gehalt an dem- 
selben ausgezeichnet, wahrend die Cerealien durch ihren hohen Starke- 
gehalt eine reichlichere Menge ron in Zucker tiberfiihrbaren Substanzen 
liefern als der Caffee. Die ausgefuhrten beiden Analysen der Ge- 
menge eines Caffees mit je  10pCt.  der Surrogate beweisen in der  
T h a t ,  welch werthrolle Anhaltspunkte man in der quantitativen Be- 
stimmung des urspriinglich vorhandenen und des durch Kochen mit 
verdunnter Saure entstehenden Zuckers fiir die Untersuchung eines 
fraglichen Caffees besitzt. W ahrend der reine Caffee fast keinen 
Zucker enthielt, war ein Zusatz von 10 pCt. Cichorie zu demselben 
schon sicher erkennbar a n  einem nunmehr iiber 2 pCt. betragenden 
Zuckergehalt der Waare,  dazu kommt noch ein Plus  von 6 pCt. der 
i r i  Wasser lijslichen Stoffe, welches der mit dem Surrogate versetzte 
Caffee gegeniiber dem reinen zeigt. 

Das Gemisch von gebranntem Roggen und Caffee zeichnet sich 
durch einen hiiheren Gehalt a n  in Zucker iiberfiihrbaren Substanzen 
aus; es enthl l t  bei 10 pCt. Roggenzusstz circa 5 pCt. davon mehr als 
reiner Caffee. 

Die vorstehend beschriebene Untersuchungsmethode liefert hier- 
nach Anhaltspunkte, in fraglichen Fallen annahernd die Menge der 
Surrogat-Zusatze festzustellen. 

Nach vorstebenden und einigen anderen im hiesigen Laboratorium 
ausgefiihrten Untersuchungen kann man die Menge der in Wasser 
lijslichen Stoffe bei der gebrannten Cichorie auf rund 70 pCt., die des 
gebrannten Caffees auf rund 25 pCt. annehmen; erstere hat daher ein 
Plus von 45 pCt. a n  in Wasser laslichen Stoffen. 

Hat  nun ein g e b r a n n t e r  und g e m a h l e n e r  Caffee des Handels, 
welcher sich nach der mikroskopischen Priifung, wie auch durch den 
vorhandenen fertig gebildeten Zucker als mit gebrannter Cichorie ver- 
falscht erwiesen hat, etwa 30 pCt. in Wasser 16sIiche Stoffe, so iiber- 
trifft er  den reinen Caffee hieran um 5 pCt. Die Menge des Cich .0-  
r i e n - Z u s a t z e s  berechnet sich daher einfach nach der Gleichung: 

der Caffee hatte demnach einen Zusatz von rund 11  pCt. Cichorie er- 
4 5 : 5  = 1oo:x (= 11.1); 



283 

fahren. I n  ganz derselbcn Weise berechnet sich die Griisse des Zu- 
satzes von gebranntem Roggen oder von sonstigen Cerealien, bei denen 
man die Menge der  durch verdunnte Schwefelaaure in Zucker iiber- 
fuhrbaren ~ Stoffe auf rund 70 pCt. der Trockensubstanz feststellen 
kann, wilhrend der wasserfreie Caffee davon rund 25 pCt. besitzt. 
Selbstverst5ndlich muss auch hier die mikroskopische Untersuchung 
zunachst qualitativ die Verfalschungsart sicher stellen. 

Es ware wunschenswerth, dass die vorstehenden Zahlen noch durch 
[Jntersuchungen mehrerer anderer Proben der geoannten Stoffe er- 
ghnzt worden waren; denn die Art  der Berechnung ist um so richtiger, 
j e  mehr die angenommenen Znhlen fur die Menge der in Wasser 16s- 
lichen Stoffe, resp. der in Zucker uberfiihrbaren Substanzen der Wirk- 
lichkeit entsprhchen, d. h. j e  grijsser die Anzahl der Anlrlysen ist, aus 
denen sie das Mittel bilden. D a  mir aber vor der Hand die Zeit zu 
weiteren Untersuchungen fehlt, so will ich durch vorstehende Abhand- 
lungen nur den Weg andeuten, der zur Berechnung der Grijsse des 
Zusatzes genannter Surrogate eingeschlagen werden kann. 

M un s t e r ,  landw. Versuchsstation, 4. Zanuar 1878. 

63. Rudolf E’abinyi: Ueber Diphenolathan. 
(Mittheiluug atis d. chem. Laborat. der Akademie der Wissenschaft. in Munchen.) 

T e r  M e e r  hat durch Behandlung von Phenol mit Chloral und 
conc. Schwefelsaure Diphenoltrichlorathan dargestellt ; Versuche, durch 
wasserentziebende Mittel Phenol mit Aldehyd zu verbinden, fuhrten 
aber bisbr- zu keinem befriedigenden Resultat; es  entstanden stets 
harzartige Massen, die nicht zum Krystallisiren zu bringen waren. 

Auf Rath des Hrn. B a e y e r  unternahni ich die nochmalige Unter- 
suchurig dieses Gegenstandes , und es ist mir schliesslich gelungen, 
die vorarisgesetzte einfachste Verbiridung von Phenol mit gewohn- 
lichem Aldehyd und deren Benzoylderivat in reinem, krystallinischem 
Zustande zu erhalten. 

Das eingeschlagene Verfahren beruhte auf der Anwendung von 
Zinntrtrachlorid I), welches in eine kalt gehaltene Mischung von ge- 
schniolzenem (etwas iiberschiissigem) Phenol mit Paraldehyd, tropfen- 
weise unter fortwahrendem Umschiitteln hinzugefiigt wurde. 

Die sehon durch die ersten Tropfen eingefuhrte Rothung der 
Mischung durchlauft im Verlaufe der Reaction sammtliche Nuencen 
dieser Farbe, das Gemenge wird zaher und bildet schliesslich ein halb- 

(Eiugegangen am 6. Februar; verleseu in der Sitzuug YOU Hrn. A. Pinner.) 

1) Dieses Reagens hatte sich auch bei der Darstelluug der Phtaleine gut 
bewLhrt. 

Berichte d. D. C h e w  Qesellschaft. Jahrg. XI. 20 




